Feéete des meres

ENTREE

Asperges du Valais et jambon cru

sauce hollandaise

PLAT

Duo de Poissons avec sauce au champagne

Oou
Plat-de-cotes de beeuf

Pommes de terre vapeur et

[égumes de saison

DESSERT

» Tarte aux fraises de Visou
} 62.-par personne
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